NIKKAITL SP

STARTER

Hamachi Crudo
Gelbschwanzmakrele - Himbeere -
Maracuja-Bergamotte-Sauce -
Mikrokoriander - Schalotten
29

Ikejime Bluefin von Balfégo
Bluefin-Thunfisch - Wasabi -
Castel Franco Radicchio - Bergamotte -
Shiro Shoyu - eingelegter Hokkaido-Kirbis
29

A5 Kagoshima Wagyu Ribeye Carpaccio

A5 Wagyu aus Kagoshima - Radieschen -
Yuzu Ponzu - fermentierte Jalapefio -
Maldon-Salz
35

MAIN

LCIALS

NIGIRI

Hamachi
Kizami Wasabi
7 / Stk

Snow Crab Aburi
Aonori - gratinierte Mayo
7 / Stk

Wagyu
Chili Ponzu - Chilifaden -
Schnittlauch
12 / Stk

Bluefin Tuna

Wasabi
6,5 / Stk

Nigiri Selection - 4 Stk

Hamachi - Snow Crab Aburi -

Wagyu - Bluefin Tuna
29

A5 Kagoshima Wagyu Ribeye Steak
A5 Wagyu Ribeye aus Kagoshima - Wakame-Butter - Wildbrokkoli

75 / 100g

DESSERT

Kabocha Purin

Hokkaido-Kiirbis Creme Caramel - pochierte Zwetschken - Zimt
12

Matcha Tiramisu
Mascarpone - Ei - Matcha - Bergamotte - Lillet -

Cantuccini Toscani IGP alle Mandorle
12



